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Ручные и электрические слайсеры Berkel
Ручные и электрические слайсеры Berkel — В ассортименте ручные винтажные слайсеры Volano, а также электрические слайсеры для ресторанов, магазинов и пищевых производств. История компании BERKEL началась в 1898 году, когда мясник Wilhelmus Adrianus Van Berkel создал первый в истории слайсер.
2.4к.
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Универсальные моечные машины Somengil
Универсальные моечные машины Somengil — MultiWasher -моечные машины с улучшенными характеристиками. Компания Inoxvalley является официальным представителем фабрики SOMENGIL на территории России, Украины и Белоруссии, а также авторизованным сервисным партнером. Компания SOMENGIL начала свою деятельность
3.4к.
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Камеры отложенной расстойки Tecnomac
Камеры отложенной расстойки Tecnomac — Tecnomac производит расстоечные шкафы замедленного брожения, которые широко применяется в хлебопекарной промышленности. В течение более чем 35 лет TECNOMAC, подразделение CastelMac, занимается разработкой, производством и продажей оборудования для пекарен
2.8к.
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Механическое оборудование Sottoriva
Механическое оборудование Sottoriva — Sottoriva производит широкий ассортимент машин для пекарни: тестомесы, тестоделители, округлители, закатки для производства хлеба и мелкоштучных изделий. Предприятие Costruzioni Meccaniche Sottoriva было основано в 1944 году по инициативе братьев Джузеппе и Клаудио Сотторива.
2.4к.
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Гриль-маркер для хлеба, рыбы, курицы и других продуктов
GS ITALIA производит оборудование для пищевой промышленности с 1982 года. Компания занимается проектированием, производством, установкой и вводом в эксплуатацию отдельных единиц оборудования и автоматизированных линий для производства, дозирования и упаковки различных готовых блюд: от супов и салатов до вторых блюд и сэндвичей.
1.4к.
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Посудомоечное оборудование Kromo
Посудомоечное оборудование Kromo — В ассортименте представлены как стандартные посудомоечные машины, от фронтальных до туннельных, так и уникальные решения: вертикальная машины Wash & Store и машины гранульного типа. Фабрика KROMO, имеющая полностью роботизированное производство, выпускающее
2.8к.
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Линии для клубных сэндвичей GS Italia
Линии для клубных сэндвичей GS Italia — Данные линии предусматривают автоматизацию подачи, дозирования соусов, сборки и нарезки треугольных сэндвичей. GS ITALIA производит оборудование для пищевой промышленности с 1982 года. Компания занимается проектированием, производством, установкой и вводом в эксплуатацию
2.9к.
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Производство свежей пасты
Компания SARP предлагает оборудования для производства свежих макаронных изделий, производительностью до 2000 кг в час. Срок годности готовой продукции зависит от обработки, которой подвергается продукт: около 60 дней, если продукт пастеризован, охлажден и затем упакован в модифицированной атмосфере
3.4к.
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