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Автоматизированные линии Sottoriva
Автоматизированные линии Sottoriva — Полностью автоматизированные линии для производства батонов, формового хлеба, чиабатты, булочек для гамбургеров, хот-догов. От замеса до укладки на листы. Предприятие Costruzioni Meccaniche Sottoriva было основано в 1944 году по инициативе братьев Джузеппе и Клаудио Сотторива.
2.3к.
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Шкафы шоковой заморозки Tecnomac
Шкафы шоковой заморозки Tecnomac — Шкафы шоковой заморозки Tecnomac отличаются качеством, функциональностью и простотой эксплуатации. В течение более чем 35 лет TECNOMAC, подразделение CastelMac, занимается  разработкой, производством и продажей оборудования для пекарен, кондитерских, ресторанов и магазинов.
2.7к.
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Круглые сковороды Cucimix от Firex
Круглые сковороды Cucimix от Firex — кондитерская версия — Кондитерские версии сковороды CUCIMIX предназначены для различных продуктов с высоким содержанием сахара, таких как карамель, джем, конфитюр.   Опираясь на 20-летний опыт производства оборудования для профессиональных кухонь компания FIREX стремится
2.3к.
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Ручные и электрические слайсеры Berkel
Ручные и электрические слайсеры Berkel — В ассортименте ручные винтажные слайсеры Volano, а также электрические слайсеры для ресторанов, магазинов и пищевых производств. История компании BERKEL началась в 1898 году, когда мясник Wilhelmus Adrianus Van Berkel создал первый в истории слайсер.
2.4к.
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Посудомоечное оборудование Kromo
Посудомоечное оборудование Kromo — В ассортименте представлены как стандартные посудомоечные машины, от фронтальных до туннельных, так и уникальные решения: вертикальная машины Wash & Store и машины гранульного типа. Фабрика KROMO, имеющая полностью роботизированное производство, выпускающее
2.8к.
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Линии для дозирования и упаковки готовых  блюд
Линии для вторых блюд GS Italia — GS ITALIA предлагает линии автоматизации дозирования порционных готовых блюд и запайки в индивидуальную упаковку. GS ITALIA производит оборудование для пищевой промышленности с 1982 года. Компания занимается проектированием, производством, установкой и вводом в эксплуатацию
3.1к.
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Производство свежей пасты
Компания SARP предлагает оборудования для производства свежих макаронных изделий, производительностью до 2000 кг в час. Срок годности готовой продукции зависит от обработки, которой подвергается продукт: около 60 дней, если продукт пастеризован, охлажден и затем упакован в модифицированной атмосфере
3.4к.
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Тестомесы 3F Alimacchine
отличаются качеством и надежностью, предназначены для небольших пекарен.
2.6к.
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