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Печи для пиццы Cuppone
Печи для пиццы Cuppone  — Широкий и разнообразный ассортимент однокамерных и двухкамерных электрических печей для любых условий работы. Созданная в 1963 году компания CUPPONE с самого начала была ориентирована на выпуск высококачественного оборудования для пиццерий.
2.6к.
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Линии для производства и дозирования супов
Система Cook&chill Firex для супов — Firex предлагает несколько вариантов решений для варки и охлаждения супов и соусов. В зависимости от потребностей конкретного предприятия мы можем предложить несколько решений по автоматизации производства, дозирования и упаковки супов и соусных блюд.
4.7к.
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Автоматические линии для слоеных изделий и чиабатты
Raumerlines, расположенная в промышленной зоне Виченцы (Италия), использует опыт своей команды и постоянные технологические ресурсы для производства автоматических линий для кондитерской промышленности. Raumerlines тщательно и профессионально следит за всем процессом создания, начиная с анализа потребностей
3.2к.
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Автоматизированные линии Sottoriva
Автоматизированные линии Sottoriva — Полностью автоматизированные линии для производства батонов, формового хлеба, чиабатты, булочек для гамбургеров, хот-догов. От замеса до укладки на листы. Предприятие Costruzioni Meccaniche Sottoriva было основано в 1944 году по инициативе братьев Джузеппе и Клаудио Сотторива.
2.3к.
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Универсальные моечные машины Somengil
Универсальные моечные машины Somengil — MultiWasher -моечные машины с улучшенными характеристиками. Компания Inoxvalley является официальным представителем фабрики SOMENGIL на территории России, Украины и Белоруссии, а также авторизованным сервисным партнером. Компания SOMENGIL начала свою деятельность
3.4к.
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Система Cook&chill Firex для гарниров
Система Cook&chill Firex для гарниров —  Система Cook&chill идеальна для варки и быстрого охлаждения риса и пасты, а также для бланширования овощей. Система предназначена для фабрик кухонь, комбинатов школьного питания и иных предприятий высокой производительности, особенно для таких, где
3.1к.
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Линии для сэндвичей — панини
Линии для панини GS ITALIA — Линии GS ITALIA предусматривают автоматизацию подачи, дозирования соусов и сборки сэндвичей на базе панини и круассанов GS ITALIA производит оборудование для пищевой промышленности с 1982 года. Компания занимается проектированием, производством, установкой и вводом в эксплуатацию
2.9к.
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Гриль-маркер для хлеба, рыбы, курицы и других продуктов
GS ITALIA производит оборудование для пищевой промышленности с 1982 года. Компания занимается проектированием, производством, установкой и вводом в эксплуатацию отдельных единиц оборудования и автоматизированных линий для производства, дозирования и упаковки различных готовых блюд: от супов и салатов до вторых блюд и сэндвичей.
1.4к.
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