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Тепловое оборудование Firex
 Firex производит высококачественные сковороды и котлы, в том числе с миксерами, с возможностью приготовления в вакууме или под давлением.
2.7к.
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Автоматические линии для слоеных изделий и чиабатты
Raumerlines, расположенная в промышленной зоне Виченцы (Италия), использует опыт своей команды и постоянные технологические ресурсы для производства автоматических линий для кондитерской промышленности. Raumerlines тщательно и профессионально следит за всем процессом создания, начиная с анализа потребностей
3.2к.
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Овощемоечные машины Firex
Модульные индустриальные овощемойки Firex предназначены для экономичной мойки различных овощей и фруктов.
2.6к.
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Прессы для пиццы Cuppone
Прессы для пиццы Cuppone — Специальный пресс для горячего формования заготовок из теста для пиццы. Созданная в 1963 году компания CUPPONE с самого начала была ориентирована на выпуск высококачественного оборудования для пиццерий. Отличительная особенность компании – проведение исследований и инженерная проработка.
2.7к.
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Шкафы шоковой заморозки Tecnomac
Шкафы шоковой заморозки Tecnomac — Шкафы шоковой заморозки Tecnomac отличаются качеством, функциональностью и простотой эксплуатации. В течение более чем 35 лет TECNOMAC, подразделение CastelMac, занимается  разработкой, производством и продажей оборудования для пекарен, кондитерских, ресторанов и магазинов.
2.7к.
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Производство свежей пасты
Компания SARP предлагает оборудования для производства свежих макаронных изделий, производительностью до 2000 кг в час. Срок годности готовой продукции зависит от обработки, которой подвергается продукт: около 60 дней, если продукт пастеризован, охлажден и затем упакован в модифицированной атмосфере
3.4к.
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Печи Sottoriva
Печи Sottoriva — Ротационные и подовые печи Sottoriva для самых взыскательных клиентов Предприятие Costruzioni Meccaniche Sottoriva было основано в 1944 году по инициативе братьев Джузеппе и Клаудио Сотторива. Успех предприятия был мгновенным. Уже через несколько лет фирма перешла от ремесленного к промышленному
2.3к.
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Линии для дозирования и упаковки готовых  блюд
Линии для вторых блюд GS Italia — GS ITALIA предлагает линии автоматизации дозирования порционных готовых блюд и запайки в индивидуальную упаковку. GS ITALIA производит оборудование для пищевой промышленности с 1982 года. Компания занимается проектированием, производством, установкой и вводом в эксплуатацию
3.1к.
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